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Remitir pago a referencia
No. 90000034232

Nota: Enviar copia de su ficha de depdsito o
transferencia bancaria, al siguiente correo, para
identificar el movimiento:

inocuidad.registro@cucei.udg.mx

Es indispensable entregar ficha de depodsito
original el dia del evento

El registro serd Unicamente en linea en la
pagina: www.inocuidad.cucei.udg.mx
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Reservaciones

Agencia de vigjes SERVYVIAJES
Atencién: Grupos y Convenciones
Teléfonos: 01(33) 3280 2945
01(800) 838 0777
E-mail: adriana.gallardo@servyvigjes.com

Hotel Marival Resort & Suites 5*
Paseo de Los Cocoteros S/N, Nuevo Vallarta,
63732, Nuevo Vallarta, Noyori’r.

Mﬁwd

RESORT & SUITES

Paquetes para hospedaje y transportacién consultar
en la pagina: www.inocuidad.cucel.udg.mx

icmes |

Universidad de Guadalajara
Centro Universitario de Ciencias
Exactas e Ingenierias

Laboratorio de Microbiologia Sanitaria

Congreso
Infernacional

Inocuidad de Alimentos

XXXIV Reunién Nacional de Microbiologiq,
Higiene y Toxicologia de los Alimentos

2, 3 y 4 de noviembre 2017,
Nuevo Vallarta, Nayarit, México.

| z;aefa?; Investigacion
== : : B Teléfono directo 01 (33) 1378 5918
Profesionistas ~ $ 3,300.00 $ 2,800.00 $3,300.00 01 (33) 1378 5900 ext. 27544 y
RMEPAL A0 ER2a000 —— E-mail: inocuidogfggis‘rro@oucei udg.mx
Profesores” 31,600.00  $2,100.00 3 2.600.00 inocuidad resumenes@yahoo.com.mx
Estudiantes* $1,300.00 $1,600.00 $ 2,000.00 difusion.inocuidad@gmail.com

* Idenfificacién vigente como estudianfe o profesor activo Pagina web: www.inocuidad.cucel.udg.mx

CURSOS PRE-CONGRESO

1 de noviembre de 2017

CIATEJ: Elsa L. Ramirez Cerda

Costo del curso pre-congreso: Teléfono: 01 (33) 3345 5200 Ext. 1820

$ 3,500.00 (Tarifa normal)
$2,500.00 (Tarifa especial a inscritos al Congreso y
socios AMEPAL)

Coordinadora general del evento
Ma. Refugio Torres Vitela
E-mail: forresvitela@gmail.com

“Predictive Microbiology Modeling in Foods and the
use of USDA-Pathogen Modeling Programs/Combase
by the Food Industry”

Expositor: Dr. Vijay K. Juneja

“Aplicacion de tecnologias para monitoreo de

higiene y control de alérgenos”
Expositor: Dr. Luis Henrique da Costa

Incluye: Coffee break, constancias con valor
curricular (con 100% de asistencia) paguete de
materiales y fraduccion smultdnea
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