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Abordan especialistas el panorama actual de la comida y la
identidad en América Latina y El Caribe

En la Plataforma para el dialogo del CALAS hablaron sobre practicas y representaciones culinarias que
influyen en intereses politicos y apuestan por identidades miltiples y en conflicto

En los dltimos 15 afos el campo de la cocina adquiridé auge y notoriedad por medio de festivales
gastronomicos, declaratorias patrimoniales, recetarios impresos, mercados y demostraciones culinarias,
los cuales, tras este boom, entraron en crisis y en la actualidad ofrecen diversas
oportunidades.

El Centro Maria Sibylla de Estudios Latinoamericanos Avanzados en Humanidades y Ciencias Sociales (
CALAS [11), adscrito al CUCSH 121, presenté la plataforma para el didlogo “Alimentacidn e identidades
en América Latina y El Caribe: entre el boom, las crisis y las oportunidades”, que abordé la
panoramica de la comida, la identidad y el papel de los investigadores.

En la Sala Carlos Vevia Romero del CUCSH Belenes, el Codirector de CALAS, doctor Jaime Preciado
Coronado, hablé de los sistemas de produccion y la demanda de los alimentos para millones en
cada nacion latinoamericana.

“Se trata de un tema de alta sensibilidad donde se cruzan la identidad y la pertenencia, la primera
mas apegada a ideales y prototipos y la segunda para comprender consignas como ‘Sin maiz no hay
pais’; una pertenencia vital para encauzar los recursos, o “Hasta la victoria, siembre”, temas que son
pertinentes discutir y analizar”, dijo.

En la mesa “Las geografias del sabor: anclajes, reinvenciones y circulacion de las cocinas y las
identidades”, el profesor Steffan Igor Ayora Diaz, de la Universidad Autonoma de Yucatan, quien
participd con la ponencia “El gusto culinario-gastronomico y politicas de la identidad: el caso
yucateco”, ahondé en los cambios politico-identitarios del gusto definido como los simbolos,
determinados a través de una estructura social diferente.

“Las identidades se afirman parcialmente a través de la comida; ademas de la identidad como la
musica, la vestimenta, entre otros, asi también los ingredientes culinarios dan identidad a las cocinas”,
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destaco.

Las cocinas, como la yucateca, elaboran una serie de conexiones con ingredientes fundacionales
que adquieren influencias y cambios. “{Cudles ingredientes van juntos y cudles son los originales?
{Qué define a las cocinas regionales del pais? El gusto regional cuando se ha elaborado con
ingredientes ajenos, cambios en las cocinas y marcadores de identidad de un grupo a otro”,
explicé.

José Antonio Vazquez-Medina, de la Universidad Auténoma de Occidente, analiz6 la gastronomia local y
su impacto global en su ponencia “Los procesos de patrimonializacion de la cocina tradicional
mexicana: del saber local al recurso turistico”. En ella destacé la apertura de la gastronomia
mexicana a partir de su declaratoria como Patrimonio de la humanidad.

“Hay un cambio del turismo de sol y playa al turismo cultural como pueblos magicos, rutas
gastrondmicas, sabores auténticos, donde la autenticidad, como recurso gastronédmico, produjo
significados como la descontextualizacidon de la comida tradicional”, planteé.

Asi, explicd, la gastronomia parece un proceso continuado que salta de lo invisible a los medios
masivos y exclusivos de comunicacidn, con los cambios en las relaciones de poder y estratificacion,
y la necesaria validacion del aparato estatal que ha generado elites de cocinas tradicionales.

Del mismo modo, el investigador Axel German Elias Jiménez, de la UNAM, en “Aproximaciones a la
migracion a partir de relatos culinarios: la investigacion y sus retos”, habld de las metodologias
de investigacion para trabajar el tema de la alimentacién y la migracién, y la aproximacién con los
cocineros mexicanos en Nueva York y los venezolanos asentados en la Ciudad de México.

Atentamente

“Piensa y Trabaja”

“30 Aios de la Autonomia de la Universidad de Guadalajara y de su organizacion en Red”
Guadalajara, Jalisco, 4 de marzo de 2024
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